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Vorspeisen

11 €

Romana Herzblattsalate "Caeser Salate" in Joghurt-Knoblauch-Dressing mit Croutons, 
gerösteten Pinienkernen  und Grana Padano 

9 €

Salate vom Wochenmarkt  in Sauce Vinaigrette mit gerösteten Kernen, Nüssen und Croutons

12 €

Gebackene Tintenfischringe von Hand geschnitten, dazu hausgemachte Aioli und Zitrone

14,50 €

Black Tiger Riesengarnelen in Knuspriger Pankopanade auf Salzwiesen Queller,
dazu Yoghurt-Knoblauch-Sauce

Suppen

8 €

Tomatensüppchen mit Sahnehaube und croutons

11 €

Fischsuppe "Buillabaise" mit reicher Einlage und Ofenbaguette

Ihre Gesundheit liegt uns am Herzen. In unseren Speisen können verschiedene 
Allergene enthalten sein. Bei Unverträglichkeiten oder Allergien informieren Sie bitte 
unser Servicepersonal. Wir beraten Sie gerne zu den Inhaltsstoffen und helfen bei der 

Auswahl geeigneter Speisen.
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Handfilitierte Matjes Doppelfilets, dazu Rote Zwiebeln, Hausfrauensauce und Bratkartoffeln

19 €

Norwegisches Lachsfilet, auf der Haut gebraten, mit Erbsenrisotto, Grana Padano
und Romana herzblattsalat in Yoghurt-Knoblauch Dressing

26 €

23,50 € / kleine Portion 20,50 €

Gedünstetes Schellfischfilet mit der Haut, dazu Senfsaatsauce, Küstenkartoffeln und Gurken-Dill-Salat

29,50 €

"Fischhus-Teller"
gebratene Filets vom Lachs, Kabeljau und Rotbarsch mit Black Tiger Riesengarnele,

dazu Limonensauce, Küstenkartoffeln und "Caesers Salad"

19,50 € / kleine portion 17,50 €

Fischgerichte

Filets vom Tiefsee Rotbarsch in Eihülle gebraten, dazu Remoulade, Kartoffelsalat
 und bunte Marktsalate in Sauce Vinaigrette 

23,50 €

Nordsee Schollenfilets, aus der Pfanne, garniert mit Speck und Zwiebeln, dazu Salzkartoffeln 
und Salat vom Markt in Sauce Vinaigrette 

Gerne servieren wir Ihnen Bratkartoffeln als alternative Beilage – gegen einen Aufpreis von 1,50 €

Was heute schwamm, liegt morgen auf dem Teller – natürlich frisch!
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Fleischgericht

Vegetarisches Gericht

23 €

Schnitzel Wiener art aus dem Schweinerücken mit frischen Pommes Frites,
dazu bunte Marktsalate in Sauce Vinaigrette 

Erbsenrisotto dazu gratinierter Ziegenkäse, verschiedenes Gemüse vom Grill und Grana Padano 

23 €

Kindergerichte

Piraten-teller
Schnitzel Wiener Art mit Pommes Frites, dazu Ketchup oder Mayonnaise 

11 €

Seepferdchen-Teller
gebratenes Fischfilet mit Pommes Frites, dazu Ketchup oder Mayonnaise

11 €

11 €

Kibbelinge
gebackene Fischnuggets mit Pommes Frites, dazu Ketchup oder Mayonnaise

Kleine Leckereien für große Abenteurer - nur für unsere jüngsten Gäste! 

Genuss ist die schönste Erinnerung. Schön, dass Sie hier sind...
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Dessertkarte

11 €

7 €

Schokoladenkuchen mit Flüssigem Kern, dazu Beerensauce und Vaniilleeis

Bremerhavener Rote Grütze mit Bourbon Vanillesauce

Eisbecher - zwei Kugeln nach wahl aus Toddys Eisdiele, dazu schlagsahne
Vanille oder Schokolade

6,50 €

SCHÖN, DASS SIE DA SIND.
Dieses Restaurant ist unsere Leidenschaft. kein Franchise, kein Trend. Nur das, woran wir 

glauben:
Gutes Essen. Gute Menschen. Guter Wein.

Wir freuen uns, wenn Sie sich wohlfühlen. Wenn Sie genießen. Und wenn Sie wiederkommen.
Bis dahin: Guten Appetit – und danke für Ihr Vertrauen.

Nicht vom Fischkutter, aber direkt aus Bremerhaven: Eis aus echter Handarbeit – 
aus der Eisdiele, die hier jeder kennt.

jede weitere Kugel Eis 

2 €
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Heißgetränke

Tasse Kaffee
3 €

Becher Kaffee
5,50 €

Cappuccino
4 €

4 €

Latte Macciato

MILCHKAFFEE
4,50 €

ESPRESSO
2,50 €

3 €

TEE
Darjeeling, Earl Grey, Grüner, Rooisbos, Pfefferminz, Kräuter, Kamille

Wenn der Abend langsam leiser wird, bleibt die Tasse warm.
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Aperitif

Alkoholfreie Getränke

Wasser 0,25l / 0,75l
3 € / 7 €

Softgetränke 0,3l / 0,5l
Cola, Cola Zero, Spezi, Fanta, Sprite, Apfelschorle

4€ / 6€

4 €

Schweppes 0,2l
Bitter Lemon, Tonic Water

4,50€ / 6,50 €

Saftschorle 0,3l / 0,5l
Kirsche, Orange, Rhabarber oder Maracuja

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Mineralwasser und Orange

7,50 €

Lillet Wild Berry
Lillet, Schwepes Wild Berry und Beerenfrüchte

7,50 €

7,50 €

Hugo
Holunderblütensirup, Prosecco, Mineralwasser und Minze
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Alkoholfreie Getränke

Bier vom Fass

Steuermanns Pils 0,3l / 0,5l

Radler 0,3l / 0,5l
Steuermanns Pils mit Zitronenlimonade

3,90 € / 5,90 €

3,90 € / 5,90 €

König Ludwig Weizen 0,3l / 0,5l
3,90 € / 5,90 €

Saft 0,2l
Orange, Apfel, Kirsche, Banane, Maracuja odeR Rhabarber

3,50 €

Kiba 0,5l
Kirsch- und Bananensaft

6,50 €

Zeit kann man nicht kaufen – aber man kann sich ein Bier bestellen. 
Kommt fast aufs Gleiche raus.

3,90 € / 5,90 €

König Ludwig Dunkel 0,3l / 0,5l
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Alkoholfreies Bier

Steuermanns Pils Alkoholfrei 0,3l
3,90 €

König Ludwig Weizen Alkoholfrei 0,5l

Longdrinks

Degestif

5,90 €

Absolut Vodka 0,3l
mit Cola, Cola Zero, Sprite oder Fanta

5,50 €

Jack Daniels 0,3l
mit Cola, Cola Zero, Sprite oder Fanta

5,50 €

5,50 €

Strothmann Korn 0,3l
mit Cola, Cola Zero, Sprite oder Fanta

3,50 €

Diverse Schnäpse 2cl
Jägermeister, Averna, Küstennebel, Ramazotti, Maltesa, Sambuca, Linie Aquavit, Jubiläums Akvavit

Damit der Fisch nicht alleine schwimmt.
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Weinkarte

Zum Fisch gehört 'n guter Wein – sonst is’ das wie Hafen ohne Möwen.

Weißwein

Grauburgunder 0,2l / 0,75l
2023, Rheinhessen, Weingut Manz, trocken

8,50 € / 27€

Sauvignon-Blanc 0,2l / 0,75l
2023, Rheinhessen, Weingut Krämer, trocken

8,50 € / 26€

Riesling 0,2l / 0,75l
2023, Mosel, Weingut Stoffel, trocken

6,50 € / 20€

Rosewein

Rotwein

Portugisischer Weisherbst 0,2l
2023, Pfalz, halb-trocken

8,50 €

Merlot 0,2l
2020, Italien, Halb-trocken

6,50 €

Dornfelder 0,2l
2021, Rheinhessen, Weingut Drathen, trocken

6,50 €


